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Kafioyetan, nacida el 1 de enero de 1900. & | ~ o e TG - 7 >
No es solo un lugar para comer... R [ P eI S La cocina existe

cuando las cosas
tienen el gusto de
lo que son.”

=] ...es lacuna de |a auténtica
~6 | cocina de sociedad. Un refugio |
Lt para el producto. |




Contra la tirania de las salsas, las | =2 ...a favor de una cullnaria de sabores

guamiciones y los condimentos que || s netos, simples y sublimes.
enmascaran... - .

—




CAPITULO 1:
UN CAPRICHO REAL
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San Sebastian, primeras decadas del siglo XX. S | (La Iﬁ?snﬁfa i:;{:rincia

El principe Pio de Saboya, caballerizo de la Reina B cscrita sobre el origen de
Maria Cristina, acude invitado a una cena en : e NG 8| este plato se circunscribe a
Karioyetan. Alli prueba algo extraordinario... a3 k¥ < esta misma sociedad).
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Majestad, he comido
manjares sabrosisimos
en una sociedad
donostiarra. jJamas

D probe algo igual!

Hay un problema,
Majestad... El

reglamento prohibe ¢

terminantemente
la entrada a
mujeres.

esa Sociedad! Que
preparen para mi
es0s mismos
platos.

Si la Reina no puede ir a las kokotxas...
las kokotxas iran al Falacio.




§CAPI TUIfO 2

Durante casi siete déecadas, los fngﬂnes de Kanoyetan no estuvieron dominados por los
s0cios, sino por dos legendarias guisanderas que marcaron su trayectoria culinaria.
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EPOCA: Al mando desde 1913.

ATRIBUTO PRINCIPAL: Paciencia infinita y
altruismo.

HITO HISTORICO (1930): Los socios cerraron la
cocina de Kanoyetan y pidieron el banquete al Hotel
del Principe solo para que ella pudiera sentarse a
ser homenajeada.

R T R R

EPOCA: Llegé con 17 anos. N
ESPECIALIDADES: Merluza rellena, Bacalao ligado, I | ™| <
Menestra de verduras frescas. i
CARACTER: Atendia a socios de ‘'morro fino'. No

toleraba a los fisgones en su cocina (como el conde

de Pefa Castillo, al que mandd meter el dedo en el

aceite hirviendo por preguntar demasiado).
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LA CIENCIA DE LA "MESA DE GOMA”

A
ot g
5
ok ! = "
o
4 3
— =,
o
b b
=
.. '

Ingredientes para > +4 Socios atraidos > El guiso se ‘estira’
4 comensales por el aroma - para alimentar a 8

Raro era el dia que no se presentaban mas comensales de los previstos. La
previsora Joshepa siempre lograba que el guiso se multiplicara.
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Para celebrar la compra
del Monte Urgull, 50
comensales se reunieron
en un festin histoérico.

UETE DEL SIGLO!

Seglin los cuadernos del

restaurante Monte

Ilgueldo, aquel dia

dieron cuenta de la

asombrosa cantidad de...

!!!!!!!
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1 Aqui no usamos
_ o s & oA { productos exéticos ni

La limitacion de plazas
hizo que, con el tiempo, los

propios socios se pusieran
al mando de los fogones.

emplatados de postin.
Solo cocina auténtica
y paciencia.

ML

Surgieron cocineros aplicados como

o | 3 g R Cuende (famoso por sus ‘cenas de a
B By QA ._ Pl duriz”) o Tomas Bejarano, tomando el
| &8 PO e relevo de las grandes guisanderas.
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URO DE LA FAMA GASTRONOMICA
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€ Merluza a la koxkera ) [ Postre hingaro de coco T Revuelto de gambas y espinacas il
h (Paco Gélvez) I ' (Ramon Olasagasti) 2 R (Ignacio Nerecan)

17 g

F La Zurrukutuna

(Ignacio Amilibia) 2 Festalsante da Pabl Gl ana)




Hoy en dia, la creatividad se mezcla con la tradicion. Figuras de la
talla de Arzak, Berasategui y Ramon Roteta frecuentan estos fogones,
compartiendo espacio y cazuelas con los socios de toda la vida.
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Nacen formulas actuales
de la Zurrukutuna y Merluza % "i
con kokotxas y almejas.

Simbiosis
Perfecta

Una pagina de oro en la
historia gastronémica
donde lo popular inspira
a la estrella Michelin,
y viceversa.

sociedades en el epilogo del
libro de Faul Bocuse.



El objetivo fundacional desde 1900
siempre fue sencillo:
Comer y beber.

125 afios después, el fuego de
Kafioyetan sigue encendido.
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